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RESTAURATION TRADITIO_NNELLE VS RAPIDE, EPISODE 2...: L'IMPORTANCE DU PARCOURS CLIENT
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Apres |'article Episode | consacre aux differences entre la restauration traditionnelle et la
restauration rapide, le consultant specialise Sacha Abergel, restaurateur du cabinet

' Foodles Consulting revient sur le parcours client. Selon lul apres avoir reussi a convamcre
'la clientéle cible de venir chez vous grace a un positionnement ideal ET un concept

. parfaitement abouti, il vous Faudra aller plus loin pour atteindre des objectifs...Lire |a swteav | Snachg Fr
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Restauration - Economie et tendances

S business.lesechos.fr
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__qj YANN COUVREUR REVISITE LE MODELE

' DE LA PATISSERIE

Apres avoir leve 1,9 million d'euros, la société que le patissier a cofondeée va déeve-
m=iR lopper, en plus des boutiques classiques, un systeme de « darR labo » fondé sur des
__IE commandes via Internet...Lire la suite
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lesechos.fr

Ces entreprises de la foodtech qui drainent
des millions... ou pas

&= AU total, les investissements dans la foodtech
ont atteint 20 milliards de dollars, soit une le-
' gere baissede 5 7% ...Lire |la suite

. '@ pour-nourrir-demain.fr

Agricool inaugure sa ferme urbaine pour
cultiver fruits et légumes en ville

Une nouvelle avancee vers une alimentation
en ville, plus saine et responsable : Agricool
Inaugure sa nouvelle ferme...Lire la suite

acim.pro

Colloque de la construction hors-site

Rebond des ventes d'@équipements de cuisine
professionnelle en France en 2019 et modulaire : saison 3

Selon PROMOCUISINES/SYNEG, les ventes ORG SITE BT MOBUL AIRE Le 25 mars prochain, a Nice Acropolis, I'’ACIM

globales d'equipements pour la restauration moduaire et le hors-site ? propose une suite au 2eme colloque qui s'etait
hors-domicile ont nettement...Lire la suite e fiiere quallative stecoresponsabe! tenu en mars 2019...Lire la suite

Restauration - Innovations - [P’roduits

frenchweb.fr

DELIVEROO EDITIONS : QUEL EST L'IMPACT DES «DARK KITCHENS»
| SURLA RESTAURATION ?

Depuis l'été 2018, si vous commandez un repas sur Deliveroo, il ne sort pas force-
ment de la cuisine de votre restaurant preféere, mais de «darRk Ritchens» créées par la
licorne britannique. En effet, I'entreprise anglaise a lancé Deliveroo Editions, un con-
cept qui vise a mettre des cuisines partagees a disposition des restaurateurs pour
preparer des plats exclusivement dedies a la livraison...Lire la suite

lacuisinepro.fr

Coronavirus : faut-il tomber le masque en
cuisine centrale ?

Un decret sur les requisitions des stocRs de
masques de protection contre la diffusion du
coronavirus, epidémie qui...Lire la suite

cnetfrance.fr

=] McDonald's veut prédire ce que vous allez
manger avant meme d'avoir commandeé

| Depuis un an, McDonald’'s depense des cental-
nes de millions de dollars pour s'acheter des
startups speécialisées dans I'lA...Lire la suite

lacuisinepro.fr

L 'acte d'achat, de plus en plus engagé et citoyen __
48 selon 'Agence BIO .
L'envie de bio, est partagee par 'ensemble des

~ % Un droide de livraison de repas électrique et
sl autonome signé Valeo/Meituan
i \aleo a demontre lors du dernier CES a Las Vegas

que la mobilite « propre et utile » etait au coeur de
ses iInnovations...Lire la suite

w fAcon de consommer...Lire la suite
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