VENTE A EMPORTER

Module autonome pour vous créer provisoirement un point de distribution détaché ou extérieur a votre
salle a manger. Permet d'éviter les flux de convives important et de distribuer plus de repas dans le
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charge au sol zone technique privée et sécurisée

CARACTERISTIQUE DE LA STRUCTURE

= Panneaux périphériques polyuréthane ép. 60mm

= Sol souple ou revétu d'une tole larmée antidérapante sur la
partie SAS

= Porte passage utile 93 mm et fermeture a clef

= Séparation des zones tout hauteur par panneaux avec surface
vitrée

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

= Pose au sol

= Branchement simple par cable

= 2 zones distinctes : partie technique fermées / partie client
ouverte

= Guichet de distribution par fenétre coulissante

LAVE |_ MATERIELS PRECONISES (A TITRE INDICATIF)
D MAINS MAINTIEN

uTonomE T = Stockage de froid
= Stockage de chaud en maintien
= Stockage des contenants
_TOUR ARMOIRE =« Laves mains autonomes et accessoires
REFRIGERE FrROIRE = Tablettes de distribution

LAVE
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RAYONNAGE
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CONTENANT
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COMPTOIR

OPTIONS

= Habillage
= Stickers
= Climatisation

= Existe aussi en version conteneur 20' ouvert
LOCACUISINESO

= N°1 de la cuisine mobile depuis 1996

Catalogue Modules Techniques & Restaurants 2020 | Locacuisines

NOTA : Les modules sont équipés selon la disponibilité de matériel professionnel pour faire face a vos besoins et vos demandes




